
Jahresprogramm
März 2019-März 2020

Unsere Aufgaben und Ziele

- wir vertreten die Interessen der Köche
- wir wirken dem Fachkräftemangel entgegen
- wir fördern den Berufsnachwuchs
- wir fördern die Kochkunst
- wir pflegen den Kontakt unter Kollegen
- wir bieten Fachvorträge für Profis und
- wir solche die es werden möchten
- wir verfassen Empfehlungsschreiben
- wir wirken im Prüfungsausschuss mit
- wir pflegen Traditionen
- wir führen Wettbewerbe durch
- wir beraten rund um die Ausbildung
- wir engagieren uns ehrenamtlich
- wir akquirieren Fördergelder für Unterkunft
   und Verpflegung

 Angebote im Verband der Köche Deutschland
Karriere Fahrplan 2019-20

Mitgliederwerbung
Auch unser Verein sucht immer wieder neue Mitglieder.
Werbe auch Du Fördermitglieder / Sponsoren und
Ausserordentliche Mitglieder an.

Beitragsordnung :
  Azubis  gratis

Ordentliches Mitglied  40 € jährlich
Fördermitglied  50 € jährlich
Ausserordentliches  ab 100 €

Was wäre wohl der Koch,
hätte er keinen ehrgeizigen Service ,der die Speisen mit Fachkennt-
nis und Charme serviert. Der für schönes Ambiente sorgt und dem
Koch ein Lächeln schenkt. Was wäre wohl der Restaurantmeister

hätte er keinen Koch oder Köchin die mit Hingabe und Leidenschaft
Köstliche und kunstvolle Speisen auf den Teller zaubert.

Zwei, die einfach zusammengehören!

Weitere Angebote für Azubis :
Vor den Praktischen Prüfungen bieten wir Trainings mit
erfahrenen Küchenmeistern an.

-wir bereiten Sie auf die Theorieprüfung vor
-wir erklären den Ablauf der Praktischen Prüfung
-wir üben das Verkaufsorientierte Gespräch
-wir besprechen den Warenkorb und das Menü
-wir geben Tips worauf der Prüfling achten sollten
-wir helfen Lampenfieber abbauen

Für Azubis, die zukünftigen Fachkräfte und Chefs von Morgen
- Probleme am Arbeitsplatz?
- Probleme in der Berufsschule?
- Was mache ich nach der Ausbildung?
- Wo finde ich eine preiswerte Unterkunft während der Ausbildung?
- Wie kann ich als Azubi Berufsausbildungsbeihilfe beantragen?
  Kontakt: 0941 595000  (Martin Seitel)

Unterstützung bei Wettbewerben & Kochkunstaustellungen
Erfahrene Küchenmeister stehen mit Rat und Tat zur Seite und
stehen als Trainer und Motivator zu Verfügung.
Kontakt: 0941 595000  (Martin Seitel)

Mitglieder in der Ausbildung haben folgende Vorteile:

- kostenlose Teilnahme für alle angebotenen Fortbildungen
   und Fachvorträge im Club der Köche e.V.
- erhalten an den Monatstreffen kostenlose Fachzeitschriften
- erhalten zum Einstand die Vereinsnadel des Clubs

- Auszubildende bezahlen während Ihrer Ausbildung keinen Beitrag
  (Erst nach der Ausbildung erhebt der Club einen Mitgliedsbeitrag)



März:
Freitag 22.03.2019    Frühjahrestreffen der Köche in Straubing
Samstag 23.03.2019  Landesverbandstagung

April: Freitag 12.04.2019
Freundschaftsfest der Brauerei Bischofshof
Die Brauerei Bischofshof lädt ein zum Freundschaftsfest
Treffpunkt: 18:30  im Brauerei-Festzelt, Dechbettnerstraße 52
Bitte anmelden unter: 0941 59500 -35, -20 oder 69.

Dienstag 23.04.19
Vorstandsitzung ab 19:00 Uhr, Kolpinghaus Regensburg

Montag 29.04.19
Gastrofrühling München
Besuch des Viktualienmarktes und Frühlingsfest
wir fahren mit der Bahn, bitte rechtzeitig anmelden.
Abfahrt gegen 09:00 Uhr Zurück gegen 18:00 Uhr
Bitte anmelden unter: 0941 59500 -35, -20 oder 69.

Mai:
Montag 06.05.2019
Finale Besprechung: 50. Jahre Club der Köche Ratisbona e.V.
Beginn: 18.00 Uhr, im Kolpinghaus Regensburg
Bitte anmelden unter: 0941 59500 -35.

SAFE THE DATE Samstag 25. Mai 2019
50 Jahre Club der Köche Ratisbona e.V

Festgottesdienst ab 17:00 Uhr in der Niedermünsterkirche
Kulinarisches Tanzdinner mit 4 Gänge Menü und Cabaret

Mitgliederehrungen, prominente Gäste, Pressewirbel
Reservierungen ab sofort unter der 0947 59500-35!

Juni:
Montag 03.06.19
Betriebsbesichtigung Gasthof Sauerer in Naaburg
Wir besuchen unseren Kollegen Stefan Sauerer in Naaburg.
Wir bilden Fahrgemeinschaften
Treffpunkt: Kolpinghaus Regensburg, Abfahrt 18.00 Uhr

Jugendcamp vom 17.06. bis  21.06.19
Der Gewinner des Wettbewerbes um den Ratisbonaspieß nimmt am
Jugendcamp vom Landesverband der Köche Bayerns an der Eckert Schu-
le teil. Besucher sind willkommen, bitte vorher anmelden.

Samstag 29.06.2019
35. Jahre altbayerische Küche
Fam. Wilmadinger lädt ein und möchte sich bei den Kunden, Köchinnen
und Köchen für die langjährige Zusammenarbeit bedanken.
Eggersdorfer Str. 6 / 84381 Emmersdorf
Beginn 15.30 Uhr
Mitfahrgelegenheit: Abfahrt 13.30 Uhr
Bitte anmelden unter: 0941 59500 -35, -20 oder 69.

Juli:
Gehilfenprüfung Köchin / Koch
Prüfungsvorbereitung für interessierte Azubis
Erfahrene Kolleginnen und Kollegen bereiten die Azubis nach
frühzeitiger Terminabsprache auf die praktische Prüfung vor
Tel . Herr Seitel: 0941 5950069

August:
Montag:  05.08.2019
Ferienstammtisch
Beginn: ab 18:00 Uhr
Ferienstammtisch: Grillabend auf der Kolping-Terrasse

September:
Montag 02.09.2019
Besuch der Herbstdult
Treffpunkt im Hahnzelt  ab 19.00 Uhr
Freibier und Brotzeit ????

Oktober:
Montag 07.10.2019
Willkommensabend der neuen Azubis
Treffpunkt: 18:30
Umtrunk und Brozeit begleitet von Alltagsgeschichten
Kolpinghaus Regensburg

Sonntag 27.10.19
7. Regensburger Wildtag
 4- Gang Menü vom heimischen Wild,
Geschmückt mit Jägerlatein und Stubenmusik
Details folgen

November:
Montag  04.11.19
Brotbacken in der Bäckerei Ebner
Treffpunkt : 18.00 Uhr

Jugendwettbewerb  um den Ratisbonaspieß
Termin: noch offen

Dezember:  Sonntag 22.12.19
Weihnachtsfeier
Einladung folgt

Ausserordentliche Termine:
Die jungen Wilden unter der Leitung von Katharina Snell haben einen
Stammtisch gegründet, sie treffen sich jeden 2. Sonntag im  Monat und
laden alle Interessierten zu lockeren Gesprächen ein.
Tel: 0173 5213814

...\Zwischenablage 1.bmp...

Termine 2020

Januar: Montag: 07.01.2020, 18.30 Uhr
Neujahrestreffen im Hofbräuhaus
Umtrunk und Brotzeit begleitet  von Alltagsgeschichten

Februar: Montag: 03.02.2020, 18.00 Uhr
Preiskegeln Hotel Held in Irl

14.02-19.02.2020
Internationale Kochkunstausstellung Stuttgart
Wir bilden Fahrgemeinschaften

März: Montag: 02.03.2019, 19.00 Uhr
Generalhauptversammlung und Neuwahlen
Beginn: 19.00 Uhr  Kolpinghaus
Jahreshauptversammlung: Jahresrückblick und Vorschau
Wer wird der neue Vorstand ? Wohin geht es in der Zukunft ?

Ansprechpartner
Name Telefon E-Mail

1. Jugendwart Katharina  Snell O15119480041 katharina.snell@web.de

Revisor Peter Welte

Revisor Tom Hinze 941595000 hinze543@gmail.com

Beirat Jugend Johannes
Schmauser

O17631193558 johannes.schmauser@gmx.de

Schriftführer
EDV Beauftragter

Heinz Peter
Drieschmanns

O17681240050 drieschmanns@me.com

Kassier Hannes Schwartz O941 5950020 siigmal@web.de

Ehrenpräsident Klaus  Huber O151 15387902 Huber.sissi@t-online.de

2. Vorsitzender Thomas
Schafbauer

O171 7327856  t.schafbauer@gmx.de

1. Vorsitzender MartinSeitel 0941 5950069
0179 4913869

seitel@kolpinghaus-
regensburg .de

Beirat Katharina  Holz O941 5950090 kueche@kolpinghaus-r
egensburg.de

Beirat Toni Hörnig O170 8523795 tonihoernig@gmx.de

Beirat Michael  Wolf O941 55225 Facebook Michael Wolf

mailto:T.hoernig@sander-gourmet.com

