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KURZ NOTIERT

An der Irler Höhe für
Kanalarbeiten gesperrt
REGENSBURG.Die Stadt Regensburg
hat Ende Septembermit denKanal-
bauarbeiten An der Irler Höhe begon-
nen. Das Tiefbauamt führt bei dieser
Baumaßnahme die abwassertechni-
sche Erschließung des Gleisdreiecks
durch. Im Zuge desweiteren Baufort-
schrittes ist die Vollsperrung der Stra-
ße An der Irler Höhe bis voraussicht-
lichMitte Dezember erforderlich. Eine
Umleitung ist ausgeschildert. Es ist
vorgesehen, die Gesamtmaßnahme
voraussichtlich bis Ende des Jahres ab-
zuschließen.
!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!

Öffentliche Proben
im Circus Krone
REGENSBURG.AnAllerheiligenwird
der Circus Kronewegen des gesetzli-
chen Feiertages keine Vorstellungen
geben. Der Krone-Zoo ist jedoch
durchgehend von 10 bis 17 Uhr geöff-
net. Außerdem gibt es am spätenVor-
mittag ab 11Uhr öffentliche Dressur-
undArtistenproben in derManege zu
sehen unter anderemwirdmit den Lö-
wen, den Seelöwen, den Papageien
und demWildschwein „Fritzi“ ge-
probt. Dabei dürfen die Besucher auch
Fragen stellen. Die Eintrittspreise be-
tragen fünf Euro für Erwachsene und
drei Euro für Kinder. Kinder unter drei
Jahren sind frei. Vorstellungen finden
bis 6. Novemberwerktags um 15.30
und 20Uhr statt, sonntags um 11 und
um 15Uhr.
!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!

Patientenabend zum
Thema Herzkrankheiten
REGENSBURG.DasKrankenhaus Barm-
herzige Brüder veranstaltet anlässlich
der Herzwochen 2016 amMittwoch
von 18 bis 20 Uhr imGroßenHörsaal
einen Patientenabend überHerz-Kreis-
lauf-Erkrankungen. Bei der Veranstal-
tungwerden der kardiologische Chef-
arzt Prof. Dr. Ralf Lehmann und sein
Teamüber die Stressfaktoren für das
Herz informieren undmögliche Prä-
ventionsmaßnahmen aufzeigen. Im
Anschluss an die Vorträge besteht die
Möglichkeit für individuelle Fragen.
Das komplette Programm ist im Inter-
net unter www.barmherzige-regens-
burg.de zu finden.

REGENSBURG. Die Lust auf Fleisch zog
am Wochenende 220 Besucher in das
Kolpinghaus. Die Gäste hatten jedoch
nicht Appetit auf irgendein Fleisch,
sondern ganz gezielt auf Wild. Abseits
jeglicher Massentierhaltung bereitete
der „Club der Köche Ratisbona“ den
Gästen schmackhafteWildspeisen zu.

Damit diese auch einen Einblick in
die Zubereitung der Speisen bekamen,
moderierte Vereinsvorsitzender Mar-
tin Seitel die Veranstaltung. Als Chef
des Kolpinghauses war er zudem Gast-
geber des „Regensburger Wildtags“, zu
dem neben dem Club der Köche auch
der Bezirksjagdverband Regensburg
eingeladen hatten.

Fernab von Massentierhaltung

Wildfleisch sei schmackhaft, gesund
und „bio“, argumentierten Martin Sei-
tel und Jagdverbands-Vorsitzender Hu-
bertus Mühlig. Es handle sich um
Fleisch von Tieren, die das ganze Le-
ben in Freiheit gelebt und sich im
Wald natürlich ernährt hätten. Dies
sei fernab jeglicher Massentierhal-
tung, argumentierten die beiden. Zu-
gleich bedauerten sie, dassWildfleisch
nur gut ein Prozent des Fleischkon-
sums in Deutschland ausmache.

„Für die Köche ist es wichtig, den
Gästen gesunde Nahrungsmittel zuzu-
bereiten. Wildfleisch ist zum Beispiel
fettarm, hat einen hohen Eiweißgehalt
sowie einen hohen Anteil an Selen,
Zink und Eisen“, betonte Seitel.

Auch wenn die Jagd nach wie vor
von vielen Tierschützern als kritisch
betrachtet wird, hatten die Veranstal-
ter ihre Gäste auf ihrer Seite. Unter das
Publikum mischten sich zahlreiche
Stammgäste des Kolpinghauses, passi-
onierte Jäger, Jagdhornbläser oder ein-
fach nur Liebhaber vonWildfleisch.

Die „Praline vom Reh“

Ein Vier-Gänge-Menü wurde ihnen
aufgetischt. Den kulinarischen Auf-
takt machte eine „Praline vom Reh“,
die Kolpinghaus-Küchenchefin Katha-
rina Holz den Gästen vorstellte. Bei der
vermeintlichen Süßspeise handelt es
sich um gegartes Rehfleisch, das mit
Wildfond aufgekochtwird.

Gemeinsam mit einer Gänseleber
wird die Mischung mit einem Mixer
zu einer feinen Masse verarbeitet. In
seiner finalen Form, nach Hinzugabe
von Gewürzen, Gelatine, Sherry und
Portwein erinnert jenes fein portio-
nierte Fleisch an eine Praline.

Als zweiter Gang erwartete die Gäs-

te eineWildkraftbrühe, ehe die Haupt-
speise, ein „Schmankerlteller von Reh
und Hirsch“, aufgetischt wurde. Als
Nachtisch bereiteten die Köche den
Gästen einen Kaiserschmarrn mit be-

schwipsten Pflaumen und einem ge-
füllten Apfel zu.

Winzer- und Brauerspezialitäten
standen zur Auswahl, unter anderem
sprachWeinsommelier Michael Troge

seine Empfehlungen aus. Für die mu-
sikalische Gestaltung des Wildtags
zeichneten sich die Oberpfälzer
Dirndljäger und die Jagdhornbläser
Donautal Pfatter verantwortlich.

KOCHEN ImKolpinghaus er-
fuhr der fünfteWildtag eine
große Resonanz. Die Kellner
tischten den Besuchern ein
Vier-Gänge-Menü auf, inklu-
sive einer „Praline vomReh“.

220GästehattenAppetit aufWildfleisch
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VON DANIEL STEFFEN, MZ

Die 220 Gäste im Kolpinghaus brachten am Freitagabend einen gesunden Appetit mit. Fotos: Daniel Steffen

Gastgeber des Abends war Martin Seitel, Vorsitzender des „Clubs der Köche
Ratisbona“ und Chef des Kolpinghauses in Regensburg.

Auch in der Showküche wurde fleißig
gekocht.
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➤ Der Club der Köche Ratisbona ist ein
regionaler und berufsorientierter Köche-
verein und zählt rund 200Mitglieder. So-
wohl Azubis, Jungköche als auch erfahre-
ne Küchenmeister gehören ihm an.
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DER CLUB DER KÖCHE RATSIBONA

➤ Der Verein setzt sich aus Profiköchen,
Küchenchefs und Inhabern/Ausbildern
verschiedener Einrichtungen, wie Ster-
ne-Restaurants, bürgerliche Gasthäuser,
Hotels und Großküchen, zusammen.

➤ Vorsitzender ist Martin Seitel, Ge-
schäftsführer im Kolpinghaus Regens-
burg. Das Amt des zweiten Vorsitzenden
hat Thomas Schafbauer inne. Er ist Inha-
ber des Hofbräuhaus Regensburg. (mds)
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MENSCHEN UND NACHRICHTEN

REGENSBURG. Im Rahmen der Absol-
ventenfeier der Fakultät Elektro- und
Informationstechnik der Ostbayeri-
schen Technischen Hochschule Re-
gensburg erhielt Yvette Rosenbaum
den IfKom-Förderpreis des Bezirks
Ostbayern für ihre hervorragende Ab-
schlussarbeit. Der Ingenieurverband
IfKom hat diesen Preis 2011 zum ers-
ten Mal verliehen. Mit dem Preis sol-

len ausgezeichnete Leistungen von
Studierenden auf dem Gebiet der Elek-
tro-, Nachrichtentechnik und Informa-
tik gewürdigt werden. Yvette Rosen-
baum hat Ihre Bachelorarbeit bei der
Firma Continental in Regensburg er-
stellt. Das Thema der Bachelorarbeit
lautete: „Aufbau, Vermessung und Er-
gebnisinterpretation eines SCR-Kata-
lysatorsmittels RF-Technologie“.

Yvette Rosenbaum bekommt IfKom-Preis verliehen

Yvette Rosenbaum, Bachelor of Engineering, erhielt den IfKom-Förderpreis
2016 des Bezirks Ostbayern. Foto: IfKom

REGENSBURG. Sieben Mitarbeiter wur-
den jetzt für ihre langjährige Mitarbeit
bei Walhalla Kalk, einem Tochterun-
ternehmen der Lhoist Germa-
ny/Rheinkalk GmbH, gewürdigt. Auf
40 Jahre können dabei Erich Kaiser
und Albert Scheidl zurückschauen.
Martin Bruckmüller, Christian Dei-
minger, Oswald Haller, Thomas Hei-
der und Frank Hernitschek feierten

ihr 25-jähriges Betriebsjubiläum. Ge-
schäftsführer Johann Spangler dankte
den Jubilaren mit einer kleinen Feier:
„Auf unsere Jubilare sind wir stolz, sie
verkörpern einen großen Schatz an
Wissen und Erfahrung, der gerade in
einem komplexen und anlageninten-
siven Betrieb wie in einem Kalkwerk
ungeheuer wichtig ist. Für die Treue
möchte ichmich herzlich bedanken.“

Walhalla Kalk würdigt die Treue seiner Mitarbeiter

Mitarbeiter von Walhalla Kalk wurden für ihre langjährige Betriebszugehörig-
keit ausgezeichnet. Foto: Walhalla Kalk
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