Kochclub besichtigte Metzgerei

Pfatter. Am Montag war der Club
der Koche Ratisbona bei der Metz-
gerei Gierstorfer in Pfatter zu Gast,
um sich iiber die fachgerechte
Fleischzerlegung zu informieren.
An der Hygieneschleuse wurden die
Géste von Metzgermeister Artur
Gierstorfer mit der vorgeschriebe-
nen Hygieneschutzkleidung ausge-
stattet, dann folgte eine Betriebsbe-
sichtigung.

In der Zerlegung wurden die K6-
che und Azubis dann von Metzger-
meister und Fleischtechniker Tho-
mas Gierstorfer und Metzgergeselle
Georg Kellner empfangen. Dort
wurde zuerst ein halbes Schwein
zerlegt und fachlich zugeschnitten,

danach folgte noch ein halbes Rind.
Dabei erklarten die Metzgermeister
die einzelnen Fleischstiicke und-
auch die Verwendung - ob sich das
Stiick besser zum Braten, Schmoren
oder Kochen eignet — und erliuter-
ten die Qualitdt und den Zuschnitt
der einzelnen Fleischteile.

Inzwischen bereitete die Chefin
des Hauses Annette Gierstorfer eine
Brotzeit fiir die Kéche vor. Der Vor-
stand des Clubs Martin Seitl be-
dankte sich bei den Gierstorfers mit
einem Présent und iiberreichte au-
Berdem eine Ehrenurkunde mit dem
Text: , Unterstiitzer und Férderer
kulinarischer Geniisse®.
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